Cozinhar agora é

yammi

e Folhas de salsa a gosto

e 40 g de azeite

* 1 dente de alho

e Malagueta a gosto

e 400 g de tomate pelados

e Sal a gosto

* 1000 g de mexilhao fresco

https://www.yammi.pt/receitas/mexilhoes-de-tomatada
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Coloque na panela a salsa e triture 5 segundos na velocidade 7. Retire e
reserve.

Insira o misturador sobre a lamina.

Introduza na panela o azeite, o alho e a malagueta a gosto e refogue 5
minutos a 120°C na velocidade 1.

Junte o tomate e o sal na panela.
Disponha o mexilhdo previamente limpo na bendeja de vapor.

Monte a bandeja sobre a panela e programe 40 minutos na Fungao Vapor
com a velocidade 1.

Retire a bandeja e reserve.

Verifique se o molho da panela esta cozinhado a seu gosto e, se
necessario, programe mais uns minutos na mesma velocidade e
temperatura.

Disponha o mexilhdo numa travessa, cubra com o molho, polvilhe com a
salsa picada reservada e sirva.
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